


Уважаемый Гость, мы искренне рады 
видеть Вас в нашем ресторане.

Мы специализируемся и популяризируем 
локальные Крымские продукты. 

Все ингредиенты, представленные 
в меню, взяты с городов Крыма. 

Фрукты и овощи — прекрасный 
Бахчисарай. Рыба и морепродукты —  
красавица Алушта. Устрицы —  
город-герой Севастополь. 

Наши чудесные вина —
так же «местные жители».

Мы хотим, чтобы Вы погрузились 
в атмосферу культуры Крыма.

Желаем Вам прекрасного отдыха.

Если у Вас или у Ваших детей 
есть аллергия на какой-либо  
ингредиент — сообщите официанту.



АКВАРИУМ
ПОДАЕТСЯ С СОУСОМ ИЗ КРАСНОГО 
УКСУСА С ЯЛТИНСКИМ ЛУКОМ

УСТРИЦА  ДАЛЬНЕВОСТОЧНАЯ ................. 1шт/15/20 г 450 ¤

УСТРИЦА ИМПЕРАТОРСКАЯ ...................... 1шт/15/20 г 450 ¤

УСТРИЦА ФИН ДЕ КЛЕР ............................... 1шт/15/20 г 550 ¤

УСТРИЦА РОЗОВАЯ ДЖОЛИ ...................... 1шт/15/20 г 600 ¤



САЛАТЫ
ТОМАТЫ С ХРУСТЯЩИМИ ..........................
БАКЛАЖАНАМИ И ТАХИНИ 
Баклажаны, томаты, соус Тахини

210 г 450 ¤

САЛАТ С ХРУСТЯЩИМ .................................
КАЛЬМАРОМ И ЗАПРАВКОЙ ВАСАБИ 
Кальмар в семоле методом deep fry 
с заправкой васаби

210 г 600 ¤

РОМЕЙН С ОБЖАРЕННОЙ КУРИЦЕЙ .......
И СОУСОМ АЙОЛИ С АНЧОУСАМИ 
Салат ромейн, обжаренная курица, анчоусы, 
соус Айоли

310 г 600 ¤

МИКС САЛАТА С ГОВЯДИНОЙ ................... 
И ДРЕССИНГОМ ИЗ ГОЛУБОГО СЫРА 
Говядина, микс салата, дрессинг из голубого сыра

200 г 650 ¤

СТРАЧАТЕЛЛА С РУККОЛОЙ ......................
И КЛУБНИКОЙ 
Руккола, клубника, сыр страчателла, 
лимонный дрессинг

150 г 650 ¤

РОМЕЙН С ОБЖАРЕННЫМИ ......................
КРЕВЕТКАМИ И СОУСОМ АЙОЛИ 
С АНЧОУСАМИ 
Салат ромейн, креветки, анчоусы, соус Айоли

300 г 800 ¤

Если у Вас или у Ваших детей есть аллергия на какой-либо  ингредиент — сообщите официанту.



ХОЛОДНЫЕ 
ЗАКУСКИ
ОЛИВКИ МАРИНОВАННЫЕ ......................... 
Каламата, Халкидики и Ночералла 

100 г 350 ¤

ПАШТЕТ ИЗ КУРИНОЙ ПЕЧЕНИ................. 
с фисташками и малиновым пюре

130/40 г 450 ¤

АРТИШОКИ МАРИНОВАННЫЕ .................. 
ПО-РИМСКИ 

100 г 600 ¤

ТАРТАР ИЗ ГОВЯДИНЫ ................................
С ПЕНОЙ ИЗ МОЦАРЕЛЛЫ БУФФАЛО

140 г 600 ¤

СЫР К ВИНУ .................................................... 
Пармезан, Дор Блю, Бри, томатный джем, 
грецкий орех, цветочный мед

115/60 г 900 ¤

БУРРАТА С ТОМАТАМИ ................................. 
Сыр Буррата, томаты, соус песто

200 г 900 ¤

СЕВИЧЕ ИЗ ГОРБЫЛЯ ................................... 
Подается с соусом васаби

135 г 1 200 ¤



ГОРЯЧИЕ 
ЗАКУСКИ
ЯЗЫЧКИ ЯГНЕНКА С КОПЧЕНЫМ ..............
ЛУКОВЫМ ПЮРЕ И ДЕМИГЛАСОМ 
Язычки ягненка, копченое луковое пюре, 
соус демиглас,свежий зеленый горошек, 
жареные вешенки

190 г 800 ¤

РАПАНЫ С ТОМЛЕНЫМ ...............................
ЛУКОМ И ТОМАТАМИ 
Рапаны, томленый лук, томаты, эспума

200 г 800 ¤

МИДИИ В СОУСЕ ........................................... 
Мидии в створках.
Соус: винный / сливочный / томатный

300/20/20 г 850 ¤

ЗАПЕЧЕННЫЙ БРИ ........................................
С ТОМАТНЫМ ДЖЕМОМ 
Запеченный сыр бри, коньячная заправка, 
 чиабатта, сладкий томатный джем

155/40 г 900 ¤

ГРЕБЕШКИ ....................................................... 
СО СЛИВОЧНО-ИКОРНЫМ 
СОУСОМ И БОНИТО 
Гребешки, шпинат, сливочно-икорный соус, 
бонито, припущенный в сливках

120 г 1 000 ¤

Если у Вас или у Ваших детей есть аллергия на какой-либо  ингредиент — сообщите официанту.



ПЕРВЫЕ БЛЮДА

ОКРОШКА ....................................................... 
Холодный суп: огурцы, редис, зеленый лук, 
 укроп, картофель, антрекот (сувид) и яйца. 
Подается на квасе/на кефире

340 г 450 ¤

БУЛЬОН С КУРИЦЕЙ ..................................... 
И ПШЕНИЧНОЙ ЛАПШОЙ
С ЛИСТОМ НОРИ 

370 г 450 ¤

СУП ТОМАТНЫЙ ...................................................
С МОРЕПРОДУКТАМИ 
Треска, креветки, мидии, овощной бульон, 
свежие томаты

320 г 800 ¤



ПАСТА

ГАРНИРЫ 

ПАСТА КАРБОНАРА ....................................... 
Сыровяленый бекон, соус на основе 
 яичных желтков и сыра пармезан

330 г 600 ¤

ПАСТА С БЕЛЫМИ ГРИБАМИ ...................... 
Обжаренные вешенки с белыми грибами 
в сливочном соусе

300 г 800 ¤

ПАСТА С МОРЕПРОДУКТАМИ .................... 
Креветки, мидии с томатным соусом

300 г 800 ¤

КАРТОФЕЛЬ ФРИ ........................................... 130/40 г 250 ¤

КАРТОФЕЛЬНОЕ ПЮРЕ ............................... 200 г 250 ¤

БЕБИ-КАРТОФЕЛЬ ЖАРЕНЫЙ  ................... 200 г 250 ¤

Если у Вас или у Ваших детей есть аллергия на какой-либо  ингредиент — сообщите официанту.



ГОРЯЧИЕ 
БЛЮДА
БЕФСТРОГАНОВ С ВЕШЕНКАМИ ...............
И КАРТОФЕЛЬНЫМ ПЮРЕ 
Говядина, картофельное пюре, вешенки, 
сливочный соус

290 г 900 ¤

ТРЕСКА В ЧЕШУЕ ИЗ ПЕТРУШКИ ...............
С ЖАРЕНЫМ ШПИНАТОМ
И ЛИМОННЫМ ВЕЛЮТЕ 

250 г 1 100 ¤

ДОРАДО С ПТИТИМОМ ............................... 
Жареная дорадо на подушке из пасты птитим

250 г 1 200 ¤

ЧЕРНОМОРСКИЙ ЛУФАРЬ ..........................
С СОУСОМ ТАРТАР 

180/40/40 г 1 200 ¤

ЧЕРНОМОРСКАЯ БАРАБУЛЯ .......................
С СОУСОМ ТАРТАР

180/40/40 г 1 200 ¤



ГРИЛЬ МЕНЮ
ЦЕНА УКАЗАНА ЗА СЫРОЙ ВЕС ПРОДУКТА

ЦЫПЛЕНОК НА ГРИЛЕ ................................. 100 г 350 ¤

КАЛЬМАР НА ГРИЛЕ ...................................... 100 г 550 ¤

ЛАНГУСТИНЫ НА ГРИЛЕ ............................. 100 г 700 ¤

КАМБАЛА ......................................................... 100 г 850 ¤

ФИЛЕ МИНЬОН .............................................. 100 г 900 ¤

ГРЕБЕШОК ЖАРЕНЫЙ ..................................
НА ТОПЛЕНОМ МАСЛЕ 

100 г 950 ¤

СТЕЙК СТРИПЛОЙН ..................................... 100 г 1 100 ¤

СТЕЙК РИБАЙ ................................................. 100 г 1 200 ¤

Если у Вас или у Ваших детей есть аллергия  
на какой-либо  ингредиент — сообщите официанту.


